
Menú Navidad

Christmas menu



Entrantes a compartir (a elegir tres) · Starters to share (select three)

Surtido de Ibéricos de la dehesa de Extremadura con picos y regañás
Selection of Iberian cured meats from the Dehesa of Extremadura with picos and regañás

Langostino crujiente de Panko y salsa curry amarillo​

Crispy panko prawns with yellow curry sauce 

Setas crujientes con Mousse de queso de cabra, salsa romesku y crujiente ibérico

Crispy mushrooms with goat cheese mousse, romesco sauce and Iberian Crunch

Huevos Estrellados con patatas, boletus y gamba de cristal

Broken eggs with potatoes, boletus mushrooms and cristal prawns

Dúo de croquetas del Chef
Chef’s croquette Duo

Principales (a elegir) · Main (select one)

Lomito de lubina con gratén de ali oli de Almendras
Sea bass loin with almond aioli gratin

Entrecot de añojo con patatas panaderas y pimientos de Gernika 

Yearling beef entrecôte with baked potatoes and Gernika peppers

Postres · Desserts

Ombligos navideños de Pinto 2.0
Christmas Ombligos Sweets 2.0​

Café e Infusiones

Coffe and Infusions

Mignardises navideñas

Christmas mignardises

Pan, bebida y café
Bread, a drink and coffee

IVA incluido · VAT included

Precio · Price: 45,00 €

Nuestro establecimiento cuenta con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.
Information on food allergies and intolerances is available in our establishment.
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