


Al centro a compartir

Grisines Jamón Ibérico

Selección de quesos del Chef: trufa, cerveza y manchego

Ensalada de salmon ahumado con vinagreta de yogur y toque de eneldo

Calamares a la andaluza con salsa Ali oli

Entrante

Tartar de Vieira sobre crema de guistantes aromatizada a la menta

Principales

Rabo de toro a baja temperature co vino tinto de la Mancha y puré de patatas

o

Suprema de merluza a la bilbaína con su guranición de verduritas de la huerta

Postres

Soufflé fiord al latte nube con helado de vainitlla

o

Dulces navideños típicos toledanos

Bebida, agua, solar viejo reserva y blanco del penedés, café o infusión y copa de Cava 

IVA incluido · VAT included

Precio por pax: 52€ 

IVA 10% incluido

Nuestro establecimiento cuenta con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.

Information on food allergies and intolerances is available in our establishment.
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Al centro para compartir

Jamón de bodega aromatizado con orégano 

Selección de quesos del Chef: truja, cerveza y manchego

Ensalada de canónigos con Granada y Ahumado con vinagreta de Pedro Ximénez

Principales

Medallones de solomillo ibérico a la pimienta con puré de manzana y pimiento de padrón

o

Dorada a la espalda con patata, verduras, perejil rizado y salsa de ajo

Postres

Brookie finger con helado de vainilla

o

Dulces navideños típicos toledanos

Bebida, agua, vino tinto, blanco de la Mancha, café o infusión y copa de Cava 

IVA incluido · VAT included

Precio por pax: 38€ 

IVA 10% incluido

Nuestro establecimiento cuenta con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.

Information on food allergies and intolerances is available in our establishment.
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Al centro para compartir

Jamón Ibérico de cebo

Selección de quesos del Chef: trufa, cerveza y manchego 

Ensalada de bacalao con cítricos y nueces 

Calamares a la andaluza con salsa Ali oli

Principales

Secreto confitado a baja temperature con sinfonia de pimientos, patatas y salsa española

o

Corvina al horno sobre salsa de marisco y verduritas de la huerta

Postres

Tarta de zanahoraia y coco con helado de Vainilla

o

Dulces navideños típicos toledanos

Bebida, agua, vino tinto, blanco de la Mancha, café o infusión y copa de Cava 

IVA incluido · VAT included

Precio por pax: 45€  

IVA 10% incluido

Nuestro establecimiento cuenta con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.

Information on food allergies and intolerances is available in our establishment.
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Al centro a compartir

Croquetas de espinacas

Dados de queso Manchego en aceite y Romero acompañado con nueces

Entrante

Canelón de verdure envuelto en calabacín

Principales

Tofu a la plancha sobre Cebolla caramelizadas, patatas y pimiento del padrón

o

Hamburguesa de coliflor y queso con puré de patatas

Postres

Tarta de manzana vegana con helado de vainilla

o

Dulces navideños típicos toledanos

Bebida, agua, vino tinto y blanco de la tierra de Castilla, café o infusión y copa de Cava 

IVA incluido · VAT included

Precio por pax: 35€ 

IVA 10% incluido

Nuestro establecimiento cuenta con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.

Information on food allergies and intolerances is available in our establishment.
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