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MENU 1

Entrantes - Starters

Ensalada de brotes con melocotén, granada, mozzarellay jamon.

Mejillones al vapor de Martini con albahacay citricos.

Croguetas melosas de jamon de cebo.

Principales - Main

Carrillera de cerdo estofada con demiglace de Oporto y parmentier de boniato.

Morro de bacalao a baja temperatura en salsa de piquillo y cebolla confitada.

Postres - Desserts

Tarta de queso cremosa con caramelo salado.

Brownie de chocolate con helado de dulce de leche.

Pan, bebiday café
Bread, a drink and coffee
IVA incluido - VAT included

Precio - Price: 60€

Nuestro establecimiento cuenta con informacién disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.
Information on food allergies and intolerances is available in our establishment.
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MENU 2

Entrantes - Starters

Ensalada de langostino, aguacate, mango y vinagreta de jengibre.

Bufiuelos de bacalao con romesco dulce y sésamo negro.

Carpaccio de solomillo de ternera con AOVE, Parmesano y mostaza de Dijon.

Principales - Main

Solomillo de cerdo con salsa Roberty milhojas de patata.

Lomo de lubinacon sopa de ajo ahumada, polvo de jamdn y yema curada.

Postres - Desserts

Torrija de merengada con helado de vainilla.

Tarta de Guinness con crema de baileys.

Pan, bebiday café
Bread, a drink and coffee
IVA incluido - VAT included

Precio - Price: 75€

Nuestro establecimiento cuenta con informacién disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.
Information on food allergies and intolerances is available in our establishment.



Sercotel

Welcome to your best

MENU 3

Entrantes - Starters

Ensalada de brotes con melocotén, granada, mozzarellay jamén.

Alcachofas gratinadas con parmesano y veloute de setas.

Carpaccio de solomillo de ternera con AOVE, Parmesano y mostaza de Dijon.
Croquetas melosas de jamon de cebo.

Mejillones al vapor de Martini con albahacay citricos

Principales - Main

Solomillo de ternera con salsa de foie y patatas baby con mantequilla de eneldo.

Taco de merluza al vapor con duxelle de champifiones y beurre blanc.

Postres - Desserts

Torrija de merengada con helado de vainilla
Tarta de queso cremosa con caramelo salado.
Tarta de Guinness con crema de baileys.

Brownie de chocolate con helado de dulce de leche.

Pan, bebiday café
Bread, a drink and coffee
IVA incluido - VAT included

Precio - Price: 85€

Nuestro establecimiento cuenta con informacién disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.
Information on food allergies and intolerances is available in our establishment.



Sercotel Pozuelo

Camino Huertas 2
916312510
reservas@sercotelpozuelo.com

Sercotel

Welcome to your best




	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5

