
Menú Navidad

Christmas menu



Para compartir 

Twister de langostino con salsa romesco

Brocheta de gambón con algas

Croqueta de jamón Serrano

Pincho de cerdo marinado

Tosta de queso brie con mermelada

Pincho de tomate Cherry y mozzarella con pesto

Principales 

Codillo de cordero confitado al toque de romero, tomillo y meloso de patata

o

Lubina al horno con fondo de marinera y patata panadera

Postres

Cheesecake con crumble de frambuesa

D.O. Canals i Nubiola tinto

D.O. Canals i Nubiola blanco seco

Agua, refresco

café

Precio : 40€

IVA incluido

Nuestro establecimiento cuenta con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.

Information on food allergies and intolerances is available in our establishment.

MENÚ 1

Bodega



Para compartir 

Twister de langostino con salsa romesco

Brocheta de gambón con algas

Croqueta de jamón Serrano

Pincho de cerdo marinado

Tosta de queso brie con mermelada

Pincho de tomate Cherry y mozzarella con pesto

Principales 

Medallones de solomillo de cerdo con salsa de mostaza antigua y atadillo de espárragos y bacon

o

Suprema de salmón al vapor con su fumet y gambas

Postres

Mil hojas de chocolate con coulís de maracuyá

D.O. Canals i Nubiola tinto

D.O. Canals i Nubiola blanco seco

Agua, refresco

café

Precio : 48€

IVA incluido

Nuestro establecimiento cuenta con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.

Information on food allergies and intolerances is available in our establishment.

MENÚ 2

Bodega



Para compartir 

Twister de langostino con salsa romesco

Brocheta de gambón con algas

Croqueta de jamón Serrano

Pincho de cerdo marinado

Tosta de queso brie con mermelada

Pincho de tomate Cherry y mozzarella con pesto

Principales 

Jarrete de ternera con salsa de vino de Oporto y graten de patata y setas

o

Bacalao cocinado a baja temperatura acompañado de ajos tiernos

Postres

Bomba de frutos rojos y crema de vainilla

café

Precio : 58€

IVA incluido

Nuestro establecimiento cuenta con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.

Information on food allergies and intolerances is available in our establishment.

MENÚ 3

Bodega

D.O. Canals i Nubiola tinto

D.O. Canals i Nubiola blanco seco

Agua, refresco



INFORMACIÓN ADICIONAL 

✓ Las reservas deberán efectuarse con un mínimo de 15 días de antelación.

✓ En el momento de la reserva se deberá abonar un 30% del importe del evento como deposito. 

✓ El 70% restante se deberá abonar 7 días antes del evento.

✓ Cualquier cambio o anulación efectuada en las 48 horas anteriores al evento tendrá una penalización del 100% del 

importe. 

✓ El hotel por su parte, se compromete a poder servir un aumento del 10% de los comensales anunciándolo el mismo día 

del evento. 

✓ Las alergias e intolerancias deben ser informadas como máximo 48 horas antes del evento, si no es así, no aseguramos 

que podamos tener el producto necesario. 

Nuestro establecimiento cuenta con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias.

Information on food allergies and intolerances is available in our establishment.
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