


MENÚ CÓCTEL 1943 

Aperitivos fríos ( 4 a elegir)

Tabla de quesos isleños y frutos secos 
Chupito de gazpacho con virutas de jamón y huevo duro 

Croquetitas variadas 
Mini Piononos variados 
Mini quiches variados

Mini pitas rellenas 

Aperitivos calientes (4 a elegir)

Gyoza verde de verduras 
Brocheta Yakitori de pollo con salsa de soja

Mini saquito de pollo con curry verde 
Taquito mejicano 

Bocado de cochinillo confitado
Piruleta de langostino marinado y vieira 

Postre
Surtido de mini vasitos dulces 

Bodega
Agua, refrescos, cervezas, Vino Blanco y Vino Tinto

Precio por persona 35 euros (IGIC incluido)



MENÚ PARQUE

Primeros individuales

Micro Baos rellenos surtidos 
Ensaladita Spartacus

Mini saquito de cebolla caramelizada y avellanas 
Croqueta Premium de rabo de vacuno 

Segundo a elegir

Mini Wellington de carrillera de cerdo ibérico con castañas 
acompañado de pure dulce de manzana

o
Ravioli Wanton de Merluza y Gambón en su salsa

Postre
Esfera verde de Manzana y grosellas

Bodega
Agua, refrescos, cervezas, Vino Blanco y Vino Tinto

Precio por persona 38€ (IGIC incluido)



SERVICIO DE BARRA LIBRE

No incluye bebidas premium
Este servicio se contrata por el total de comensales adultos:

1 hora 12 €/persona
2 horas 22 €/persona
3 horas 30 €/persona

Servicio por copas 8 €/unidad

ESPECIFICACIONES

La bebida está incluida durante el servicio de comida (2 HORAS) 
El vino incluido es de una

botella cada cuatro personas

Todos nuestros menús se pueden adaptar a dietas especiales, 
personas con alergias e intolerancias alimentarias

 Se ruega comuniquen los comensales que tengan una dieta
especial o intolerancias alimentarias, en el momento de confirmar 

su reserva



Sercotel Hotel Parque

Muelle de las Palmas, 2

928 368 000

reservas@sercotelhotelparque.com
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