


Menú 1

Aperitivo

Croqueta de Jamón y Romesco

Centro Mesa

Tomates de Colores, Lascas de Cecina y Aove

Entrante

Crema de Boletus y Castañas Caramelizadas

Plato Principal

Dorada a la Espalda, Salsa de Almendras y Ravioli de Calabacín

o

Carrillera de Cerdo a Baja Temperatura y Reineta en Texturas

Postre

Soufflé de Chocolate

Bebidas

Agua, Tinto Ribera del Duero, Blanco Rueda, Cava y Café

                            Precio 33 € IVA Incl.



Menú 2

Aperitivo

Crema Bicolor de Patata y Calabaza

Centro Mesa

Sartén de Setas con Torreznos de Soria Crujientes

Entrante

Timbal de Verduras de Invierno al Parmesano

Plato Principal

Merluza a la Sidra Sobre Patatitas Risoladas

o

Tronco de Solomillo de Raza Duroc, Salsa Española y Frutos Secos de Pascua

Postre

Tortitas Rellenas de Crema y Frambuesas

Bebidas

Agua, Tinto Ribera del Duero, Blanco Rueda, Cava y Café

                            Precio 35 € IVA Incl.



Menú 3

Aperitivo

Crema Bicolor de Patata y Calabaza

Centro Mesa

Gambones Flambeados

Entrante

Ensalada de Queso de Cabra con Panko Crujiente

Plato Principal

Besugo de Ración con Ajitos y Patatas al Río Viejo

o

Taco de Presa a la Parrilla Sobre Salteado de Calabaza y Trigueros

Postre

Coulant de Turrón

Bebidas

Agua, Tinto Ribera del Duero, Blanco Rueda, Cava y Café

                            Precio 37 € IVA Incl.



Menú 4

Aperitivo

Crema Bicolor de Patata y Calabaza

Centro Mesa

Zamburiñas al Gratén

Pulpo Trinchado a la Gallega

Entrante

Ensalada de Queso de Cabra con Panko Crujiente

Plato Principal

½ Lomo de Lubina Asada con Patata Parmentier

½ Carrillera de Ternera al Vino Tinto y Dados de Mi-Cuit

Postre

Cúpula de Mango y su Culís

Bebidas

Agua, Tinto Ribera del Duero, Blanco Rueda, Cava y Café

                        Precio 40 € IVA Incl.
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