


Menú 1 

Empresa navidad

A compartir

Croquetas de cocido

Ensalada de ventresca con tomate, aguacate y vinagreta de almendras

Carpaccio de ternera con rúcula y parmesano

Chipirón a la andaluza con mayonesa de su tinta

Plato principal

Muslo de pollo relleno de setas con salsa de jamón ibérico

o

Bacalao con cremoso de boniato, espinacas y langostinos al ajillo

Postre

Coulant de chocolate con helado de vainilla

Turrón y neulas

El menú incluye agua mineral, con y sin gas, vino tinto Solar Viejo( D.O.Rioja ), 

Vino Blanco Etc. (D.O.Rueda) refrescos y cerveza

Café e infusiones

Copa de cava Aria (D.O. Cava )

Precio por persona 46,00€ + IVA



Menú 2 

Empresa navidad

A compartir

Croquetas caseras de jamón 

Filo crujiente de gambas al curry

Sobrasada mallorquina con huevo de codorniz y teja de parmesano

Hummus de pimientos asados y tomate seco

Plato principal

Lingote meloso de ternera con boletus y parmentier trufado

o

Lubina con rollitos de berenjena y guanciale sobre patata violeta

Postre

Coulant de dulce de leche con sorbete de maracuya

Turrón y neulas

El menú incluye agua mineral, con y sin gas, vino tinto Solar Viejo( D.O.Rioja ), 

Vino Blanco Etc. (D.O.Rueda) refrescos y cerveza

Café e infusiones

Copa de cava Aria (D.O. Cava )

Precio por persona 48,00€ + IVA



Menú 3 

Empresa navidad

A compartir

Surtido de ibéricos, pan de cristal con tomate

Croquetas de rabo de toro

Surtido de 2 cucuruchos foie/mango y atún/piquillos

Tosta de tartar de salmón con crudites y mostaza

Tartaleta de brandada de bacalao con olivada

Plato principal

Merluza a la bilbaína con piquillos asados y reducción de cangrejo de roca

o

Lingote de cordero con cremoso de zanahoria, endámame y puerro crujiente

Postre

Tronco navideño de frutos rojos

Turrón y neulas

El menú incluye agua mineral, con y sin gas, vino tinto Solar Viejo( D.O.Rioja ), 

Vino Blanco Etc. (D.O.Rueda) refrescos y cerveza

Café e infusiones

Copa de cava Aria (D.O. Cava )

Precio por persona 58,00€ + IVA



Las reservas deberán efectuarse con un mínimo de 15 días de 

antelación.

En el momento de la reserva deberá abonarse un 30% del importe 

del evento como  depósito.

El 70% restante 7 días antes del evento. 

Cualquier cambio o anulación efectuada en las 48 horas anteriores 

al evento tendrá una penalización del 100% del importe.

El hotel por su parte se compromete a poder servir un aumento del 

10% de los 

comensales anunciado el mismo día del evento



SERCOTEL CASPE

C/ Casp 103 08013 BCN

eventos@sercotelcaspe.com 

932467019
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