


Entrantes centro mesa

Jamón reserva Amistad con pan mollete y tomate

Tartar de vieiras a la albahaca con crema de guisantes y Pesto Rosso

Ajoblanco de pistacho con gambón marinado, hueva de salmón y espárrago

Parfait de foie con manzana y queso de cabra

Mini rollito Pulled Pork Thai

Meloso de queso azul y cebolla caramelo

Plato principal (a elegir uno para todos)

Bacalao confit con rissoto de pulpo, setas y parmesano

o

Salmón asado al eneldo con lecho de tirabeques

o

Paletilla de cordero deshuesada, rellena de Starking y Red Onion

o

Canelón de ternera a la trufa con nube de patata

Postre (a elegir uno para todos):

Tarta de queso cremosa con fresas al vinagre de Módena

o

Chocomanía 23.

Bodega

Cerveza, agua y refrescos

Vino tinto Alcorta Crianza D.O. Rioja

Vino blanco Casa de Luz 2022 Rueda

Cava Brut Nature Fontallada y Sidra El Gaitero

Dulces Navideños

Precio por persona 55,00€ IVA incluido



INFORMACIÓN ADICIONAL

EN EL MENÚ LOS APERITIVOS Y ENTRANTES SON FIJOS Y SE DEBE 

ELEGIR EL PLATO PRINCIPAL Y EL POSTRE, EL MISMO PARA TODO EL 

GRUPO.

• Los menús incluyen salón privado, mínimo 10 comensales.

• El hotel asignará el salón para el evento en función del número final de 

comensales.

• El número mínimo de comensales a facturar será el confirmado 48 horas 

antes del evento.

• Las alergias e intolerancias deben ser informadas como máximo 48 horas 

antes del evento, si no es así, no aseguramos que podamos tener el 

producto necesario.

• El pago se deberá hacer por adelantado con el número cerrado 48 horas 

antes del evento. Se tendrá que hacer por transferencia o con tarjeta 

bancaria siendo posible el pago en efectivo cuando el total de la factura 

sea menor de 1000€.

• Cuando el grupo supere 10 personas, se hará una única factura.

SUPLEMENTOS

• Jamón Ibérico: 3€ más por persona.

• Solomillo de Ternera: 6€ más por persona.

• Copas: 7€ standard, 9€ premium. 



Sercotel Amistad Murcia

C/ Condestable, 1, 30009, Murcia

968 28 29 29

eventos@sercotelamistadmurcia.com
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