


Menú nº 1

Aperitivo en mesa

Salmón marinado al estilo del chef

Tosta de escalivada con atún

Twister de queso Cheddar y cebolla caramelizada

Crema de calabaza y crujiente de jamón

Crep relleno de pollo, espinacas y vinagreta de mostaza y miel

Langostino torpedo en salsa romesco

Croqueta de cocido castellano

Segundo

Medallones de solomillo de cerdo sobre 

cremoso de patata y reducción de tinto

Postre

Couland templado de chocolate negro

Bodega: Vino de la casa, agua mineral y café

Cava y dulces Navideños

Precio por persona 38,00 € IVA Incluido



Menú nº 2

Aperitivo en mesa

Salmón marinado al estilo del chef

Tosta de escalivada con atún

Twister de queso Cheddar y cebolla caramelizada

Crema de calabaza y crujiente de jamón

Crep relleno de pollo, espinacas y vinagreta de mostaza y miel

Langostino torpedo en salsa romesco

Croqueta de cocido castellano

Segundo

Lubina a la espalda y salteado de verduritas

Postre

Tartaleta limón pie merengada

Bodega: Vino de la casa, agua mineral y café

Cava y dulces Navideños

Precio por persona 38,00 € IVA Incluido



Menú nº 3

Aperitivo en mesa

Salmón marinado al estilo del chef

Tosta de escalivada con atún

Twister de queso Cheddar y cebolla caramelizada

Crema de calabaza y crujiente de jamón

Crep relleno de pollo, espinacas y vinagreta de mostaza y miel

Langostino torpedo en salsa romesco

Croqueta de cocido castellano

Segundo

Carrillera guisada sobre cremoso de boniato

y reducción de vino dulce

Postre

Brownie de chocolate, nueces y helado de vainilla

Bodega: Vino de la casa, agua y café

Cava y dulces Navideños

Precio por persona 39,00 € IVA Incluido



Menú nº 4

Aperitivo en mesa

Salmón marinado al estilo del chef

Tosta de escalivada con atún

Twister de queso Cheddar y cebolla caramelizada

Crema de calabaza y crujiente de jamón

Crep relleno de pollo, espinacas y vinagreta de mostaza y miel

Langostino torpedo en salsa romesco

Croqueta de cocido castellano

Segundo

Lomo de bacalao confitado con ajos tiernos

Postre

Taten de manzana con helado turrón

Bodega: Vino de la casa, agua y café

Cava y dulces Navideños

Precio por persona 43,00 € IVA Incluido



ATENCIONES ESPECIALES

• Exclusividad del salón durante la duración del evento.
• Si lo desean podemos realizar el protocolo de las mesas personalizado.
• Precios especiales en habitaciones para sus invitados.
• 6 plazas gratuitas de parking.

SERVICIOS CONCERTADOS

• Discoteca móvil 2 horas 544,5 € (IVA incluido)
• Servicio de bebidas durante la discoteca 16,00€ (IVA incluido) *

El servicio de bebidas podemos personalizarlo acorde a sus necesidades.

CONDICIONES DE RESERVA Y CONTRATACIÓN

• En el momento de realizar la reserva se efectuará un depósito de 400 €.
• Se facilitará una estimación de comensales para reservar los espacios necesarios.
• El número previsto de asistentes deberá ser confirmado con 72 horas de antelación.
• Se deberá tener abonado el 80 % del evento 2 días antes del mismo.



SERCOTEL  CORNELLÀ BARCELONA
Avenida Can Corts 11 – 13 – 08940 Cornella de Llobregat
Telf. +34 93 475 08 95 
jrecepcion@sercotelcornella.com o restauracion@sercotelcornella.com


